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Por Olga Rivera
San Pedro Sula, Honduras 
Muchos copanecos han laborado y hecho 
crecer esta industria en la región, y du-
rante este tiempo siempre ha destacado 
en gran porcentaje la mano de obra feme-
nina.
Dentro de esta industria existe un área lla-
mada pre-industria de tabaco dedicada a 
la fermentación y preparación de las hojas 
que llegan del campo. 

En Santa Rosa de Copán está ubicada la fábrica de tabacos 
La Flor de Copán, que a lo largo de 48 años ha generado 
desarrollo y empleo en la zona occidental del país. 

En sus 30 años de 
trayectoria en esta 

área Roxana se siente 
apoyada por su equipo 
de 40 personas del cual 
el 95% son mujeres con 

grandes habilidades y muy 
comprometidas.

Edición Especial Expo copan

“Me gusta trabajar en esta empresa ya que 
somos una familia y siempre me han apo-
yado y brindado un trabajo seguro.”

Este proceso se ha caracterizado por con-
tratar la mayor cantidad de personal 
femenino dentro de la compañía. Actual-
mente en Flor de Copán tres mujeres lide-
ran esta actividad con mucho compromiso, 
dedicación y pasión.
Para Flor de Copán es un orgullo empo-
derar y dar valor a las habilidades de las 
mujeres de la zona.

Pre- industria en tabacalera 
La Flor de Copán una fuente 
de trabajo especial para 
mujeres

Roxana López, Supervisora de Rezago de Capa 
Desde julio de 1994 Roxana López forma parte del equipo de Flor de Copan, inicio como ope-
raria de rezago de capa y gracias a su experiencia y buen desempeño fue promovida a super-
visora del área de rezago de capa. 
“La confianza que han depositado en mí, mis jefes me han hecho crecer en conocimiento de 
los procesos de tabaco y he aprendido mucho de la experiencia personas con gran trayectoria, 
hemos compartido profesionalmente y también buenos momentos personales¨. Nos comenta 
Roxana

Osiris Mata, Supervisora de Preparación Materiales 
Osiris Mata supervisora del área de materiales inicio su carrera en la empresa en julio del 
2006, se ha desempeñado desde entonces en el área Despalillo y preparación de materiales. 
Ha sido un reto, pero a la vez una gran experiencia para esta trabajadora mujer liderar esta 
área desde hace cinco años.
“Me apasiona lo que hago y disfruto de mi trabajo siempre, me gusta liderar otras mujeres 
para que ellas puedan aspirar a crecer profesionalmente al igual que yo”, nos comentó Osiris.
Osiris Mata nos expresó, que durante su trayectoria en Flor de Copán siempre se ha sentido 
apoyada en las diferentes etapas de su vida profesional sobre todo cuando fue madre por 
primera vez y su hijo tuvo dificultades médicas.
“Me gusta ser tomada en cuenta en nuevos proyectos, esto me motiva a mejorar y hacer cosas 
extraordinarias”. 

Nora Fuentes, Superintendente de Des-
palillo a Mano
En 1995 inició su camino en esta industria 
como despalilladora quitando la vena de 
la hoja de tabaco a mano, durante seis 
años fue operaria de rezago de capa. 
Hace 18 años tuvo la oportunidad de ser 
promovida por su conocimiento y buen 
trabajo a Supervisora de despalillo a 
mano desempeñándose en este rol duran-
te 10 años, esta posición le dio la oportu-
nidad de conocer otros procesos relacio-
nados con la fermentación de tabaco y de 
desarrollar sus habilidades de liderazgo 
lo que permitió que fuera promovida a Su-
perintendente de Despalillo a mano cargo 
que desempeña actualmente teniendo a 
su cargo alrededor de 50 personas el 91% 
mujeres.
Nora indicó que le gusta trabajar con per-
sonas y sobre todo con mujeres ya que em-
patiza mucho con ellas y le ha permitido 
entender mejor sus problemas y trabajar 
con buena comunicación y compromiso 
además de las personas también le gusta 
mucho el área de fermentación de tabaco 
ya que puede ver la transformación de las 
hojas de tabaco y los cambios en los aro-
mas y sabores que logran en el proceso.
“Para mi Flor de Copán es mi segunda 
casa, trabajo en la mejor fábrica de occi-
dente y me siento orgullosa de trabajar 
aquí”.
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Por Olga Rivera
San Pedro Sula, Honduras 
En el marco de la celebración de EXPO-
COPÁN, Banco de Occidente nuevamente 
dice presente por novena vez a tan espera-
do evento que resalta el emprendimiento 
y turismo de la zona, recibiendo a miles 
de personas de Honduras y países vecinos 
para poder disfrutar de arte, la cultura, 
gastronomía y el calor de Santa Rosa de 
Copán.

EXPOCOPÁN se ha convertido en el re-
ferente cultural y de actividades de re-
creación de la zona de occidente con un 
despliegue de más de 200 actividades 
previstas y sumado a ello el impulso eco-
nómico de cientos de emprendedores de 
la zona para potenciar productos locales e 
innovadores como el café, la ganadería, el 
tabaco entre otros.

Leonel Rivas, Gerente corporativo de Mer-
cadeo y Estrategia comercial resaltó que 
“Para grupo financiero de Occidente es de 
mucha alegría decir nuevamente presente 
en tan esperada actividad, como pioneros 
en la zona con Banco de Occidente, logra-
mos afianzar nuestro posicionamiento y 
vinculación con la comunidad de la mano 
de CANATURH gracias a EXPOCOPÁN, 
una actividad que desde el 2014 hemos 
creído y acompañado para promover el 
emprendimiento, la innovación, el turis-
mo y el desarrollo de la zona, contaremos 
con diferentes actividades recreativas y de 

apoyo a la economía local, así que espera-
mos puedan acompañarnos del 24 al 28 de 
abril”.

“Adicional, el viernes 26 de abril tendre-
mos un impresionante show de video-
mapping, que resaltará la historia de la 
zona, al igual que la huella de nuestro le-
gado empresarial y de apoyo a la comuni-
dad con un homenaje a Don Jorge Bueso 
Arias Q.E.P.D., fundador y presidente de 
Grupo Financiero de Occidente, un em-
presario y personaje muy querido por la 
zona y que gustaba de este tipo de activi-
dades en pro del turismo y la economía”, 
resaltó el ejecutivo.

Expocopán además, de la mano de CA-
NATHUR y con Grupo financiero de occi-
dente, logra posicionar nuevamente por 
segundo año consecutivo la “Feria del ci-
pote emprendedor”, actividad que busca 
premiar y resaltar la innovación del em-
prendimiento de niños entre 8 a 16 años 
con ideas de negocio que son premiadas 
luego de un análisis de variables como 
sostenibilidad, innovación, impacto eco-
nómico, creatividad entre otras, promo-
viendo la competencia sana y sobre todo 
el desarrollo de la zona desde los más 
pequeños, para este 2024 con más de 100 
aplicaciones de niños y jóvenes que esta-
rán exponiendo sus ideas el sábado 27 de 
abril.

Banco de Occidente por 
noveno año consecutivo dice 
presente a Expo Copán
La actividad cultural y recreativa más esperada en la zona de Occidente de Honduras

Edición Especial Expo copan

EXPOCOPÁN espera nuevamente sobrepa-
sar su meta de asistencia para este año con 
diferentes actividades turísticas y cultura-
les, con el objetivo de socializar y posicio-
nar esta feria como un icono referente de 
Occidente, apostando al desarrollo econó-
mico de la zona y con el apoyo de institu-
ciones como Banco de Occidente, fomen-
tar la transaccionalidad en actividades de 
turismo, gastronomía y emprendimiento 
al igual que la recreación entre familia y 
amigos.

Lic. Leonel Rivas, Gerente Corporativo de 
Mercadeo y Estrategia Comercial.

Juan Miguel Alvarenga, Gerente Regional zona 
occidente.
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Por Olga Rivera
San Pedro Sula, Honduras 
Honduras ofrece hoy en día una excelen-
te oferta educativa, gracias al esfuerzo e 
interés de hondureños que le apuestan a 
formar estudiantes que amplían sus co-
nocimientos gracias a las metodologías de 
estudio, y un ejemplo claro es la Western 
International School.

Western International School, el grupo 
educativo más fuerte de Centroamérica, 
con Campus en Santa Rosa de Copán, San 
Pedro Sula, Tegucigalpa y ahora en Esta-
dos Unidos, celebra este año su Décimo 
cuarto Aniversario con muchos logros y 
alianzas. 

EXPANSIÓN
Ahora la Western International cuenta 
con cuatro campus, uno en Santa Rosa 
de Copán, Sula Valley en San Pedro Sula, 
Campus Morazán en Tegucigalpa. Su 
cuarto campus es virtual, ahora W.I.S. 
cuenta con su propia escuela digital en 
Miami, Florida. 

CERTIFICACIONES
Seguidamente y casi de manera simul-
tánea, con la intención de reforzar la 
enseñanza de valores, de una manera 
significativa, pero a la vez entretenida, 
certificaron su programa de valores con 
dos grandes: Ron Clark Houses System y 

Western International es la primera institución educativa 
en el país que logra tres Sellos Internacionales y la Doble 
titulación académica, con la que proporciona una ventaja 
competitiva adicional en los estudiantes, fomentando el 
desarrollo de aprendices auto dirigidos y responsables del 
siglo XXI

WIS traza una 
nueva tendencia 
de la educación, 

con pilares 
fuertes en 

valores.

Edición Especial Expo copan

“Hemos venido avanzando con los proyec-
tos de astronomía, robótica, programa-
ción, codificación, implementación de los 
idiomas que aparte del inglés y el español 
se enseña chino mandarín, que forman 
parte de la curricula académica, entre 
otros idiomas a nivel extracurricular. Sin 
lugar a duda estos proyectos han venido 
a revolucionar la educación en nuestro 
país”, indicó Dany Guerra, Rector de Wes-
tern International School. 

WIS marca una nueva 
tendencia educativa

Round Square, esta última de reconoci-
miento mundial y parte de instituciones 
tan importantes como la Universidad de 
Cambridge, para la que sus representan-
tes visitaron Honduras y uno de sus Cam-
pus, donde se entrevistaron con el perso-
nal, padres y alumnos.

DOBLE TITULACIÓN. Por si fuera poco, 
anunciaron la reestructuración de su 
ya muy completo programa académico. 
Luego de la fundación de WIS USA en el 
estado de La Florida (Sistema Homes-
chooling), los Campus de WIS Honduras 
tendrán la oportunidad de brindar la do-
ble titulación a todo su alumnado. Desde 
Kinder hasta 12mo grado, y con personal 
altamente calificado, año tras año los 
alumnos recibirán la promoción de grado 
de dos Secretarías de Educación: la hon-
dureña y la de Estados Unidos de Nortea-
mérica. 

Al graduarse en 12mo, tendrá para su cu-
rrículo universitario, los dos títulos de ba-
chiller, mismos que brindan una enorme 
ventaja competitiva cuando se trata de la 
búsqueda de estudios profesionales fuera 
del país. Prueba de ello son las admisiones 
internacionales de todos sus egresados y 
las grandes cantidades ofrecidas en becas 
académicas para que estos jóvenes for-
men parte de sus alumnados.

ALIANZA ESTRATÉGICA. Finalizan-
do el año escolar, anunciaron una nueva 
alianza estratégica impulsada por WIS 
USA. Se trata de la introducción de la WIS 
Business School a la malla curricular, des-
de 5to hasta 12mo grado. 
Entrepreneurship NFTE pase a ser parte 
de WIS, lo que permitirá el desarrollo de 
la mentalidad emprendedora de niños y 
jóvenes pertenecientes a esta Institución, 
enfatizando reconocimiento de oportu-
nidades, creatividad e innovación, pensa-
miento crítico y resolución de problemas, 
comunicación y colaboración.

NUEVA TENDENCIA. WIS traza una nue-
va tendencia de la educación. Con pilares 
fuertes en valores y que reconoce que el 

joven de hoy está lleno de inquietudes y 
deseo de éxito, liderazgo y sobretodo me-
tas muy claras. Con una malla curricular 
dinámica y que abarca todas las áreas del 
conocimiento, en Western International 
School la juventud hondureña puede en-
contrar su verdadera pasión y desarrollar-
la con miras a un brillante futuro.

WIS Maestro Astronomia

Ing. Danny Guerra, Rector de Western International 
school

Ahora los Campus de WIS Honduras tendrán la oportunidad de brindar la doble titulación a todo su alumnado.

Ambientes modernos, con tecnología de punta, aulas especializadas y amplios espacios
dedicados a los deportes y las artes, sin olvidar su característico Observatorio Astronómico.
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Por Olga Rivera
San Pedro Sula, Honduras 
Cada año Grupo Opsa a través de su marca 
líder, diario La Prensa realiza una cober-
tura general de lo que será la Expo Copán, 
publicando una edición especial donde da 
a conocer toda la programación y riquezas 
que ofrece el occidente de Honduras, en 
especial Santa Rosa de Copán.
Sin embargo, Diario La Prensa asume el 
reto de visitar al sector empresarial que 
continúan invirtiendo a través de sus ne-
gocios en el país, realizando entrevistas a 
los protagonistas del desarrollo económi-
co, tanto en el occidente como en el país, 
empresas que trabajan fuertemente por 
mantener su legado, patrimonio familiar, 
generar fuentes de empleo y sobretodo 
poner en alto el nombre de Honduras.
En esta ocasión publicamos sobre los 
procesos de producción, historia, retos 
y logros de las empresas: Diagro, Huevos 
Blanquitos, Copán Dry, la Flor de Copán, 
D´Clase, Western International, Jireth 
“Delicias Alimentarias” Cafetería y res-
taurante, Banco de Occidente, Ríe, Casa 
Jaar, IPSA, HOSPEL, Café de Las Velas, 
entre otros.  
“Una nueva edición, Expo Copán 2024 se 
renueva, luego de los años de la pandemia 
Covid 19, hemos visto el crecimiento de 
este gran evento, donde muestra la mejor 

cara de Santa Rosa de Copán en la parte 
como es el café, cultura, la gastronomía, 
la naturaleza y aventura, este último es 
el nuevo componente que hemos estado 
organizando como Cámara Nacional de 
Turismo, capitulo Santa Rosa de Copán, 
expresó Julio González, Gerente General 
de esta dependencia. 
Este año Canaturh desarrollará 180 acti-
vidades en la Plaza Artesanal Jorge Bueso 
Arias, durante el 24, 25, 26 y 27 de abril, 
participaran 130 expositores apoyando a 
80 emprendedores locales, quienes son 
emprendedores y artesanos netamente 
de la ciudad de Santa Rosa, y este es el ob-
jetivo, el corazón de la Expo Copán apoyar 
a su gente generando este tipo de espacios 
y oportunidades. 

PATROCINADORES 
El evento no fuese posible sin el apoyo de 
los patrocinadores y del Instituto Hondu-
reño de Turismo, ente muy ligado con Ca-
naturh, siendo su casa matriz.

COPÁN DRY
Por primera vez la empresa producto-
ra del refresco insigne de Santa Rosa de 
Copán abre sus puertas para ofrecer un 
tour por sus instalaciones, son cupos li-
mitados, venga y conozca la fábrica y sus 
procesos. 

Expo Copán se caracteriza por ser un evento familiar, así que desde ya puede realizar su 
hospedaje y disfrutar de la cultura copaneca este 24, 25, 26 y 27 de abril. 

Edición Especial Expo copan

DESAFÍO SANTA ROSA
Más de 300 ciclistas participaran en una 
ruta de 35 kilómetros por el occidente del 
país, coordinado por Bike Club. Salien-
do desde la plaza artesanal Jorge Bueso 
Arias, en el Cerrito, hacia San Juan de 
Opoa, Dulce Nombre, culminando con el 
retorno al Cerrito donde inician.

Molienda
En vivo usted podrá apreciar cómo se ela-
boran Batidos, casachas, jugo de caña, cal-
do de la caña, y disfrutar de esta delicia. 

Tradición
No podemos dejar de mencionar el sabor 
gastronómico como el chanchito hornea-
do, Ticuco, Timoshenko, torrejas en miel, 
empanadas, atol de piña, entre otros. 

Expo Copán promete ser un 
evento inolvidable que deleitará 
sus sentidos

FERIA DEL CIPOTE 
La Feria del Cipote Emprendedor de Ban-
co de Occidente continúa siendo un gran 
evento y un gran aliado estratégico, patro-
cinando por noveno año la Expo Copán 
como patrocinador Diamante, dado a un 
legado por Jorge Bueso Arias, Q.D.D.G. 
pues en vida puso su granito de arena 
en este evento en el año 2014, teniendo 
nueve años de trayectoria, aunque el este 
descansado en paz su legado aún sigue 
vivo porque se puede contar con Banco de 
Occidente.

Otra de las actividades que Banco de Oc-
cidente desarrollará es el videomapping, 
que resaltará la historia de la zona, al igual 
que la huella de su legado empresarial y de 
apoyo a la comunidad con un homenaje a 
Jorge Bueso Arias Q.E.P.D., fundador y 
presidente de Grupo Financiero de Occi-
dente.
Y es que la Feria del Cipote participan más 
de 40 niños de centros educativos expo-
nen sus productos de proyección para 
crear sus empresas en un futuro, y ahí es 
donde Banco de Occidente le apoya econó-
micamente otorgándoles su propia cuen-
ta, además les obsequia premios, culti-
vando de esta manera el emprendurismo 
desde la niñez hasta grandes, como dice 
el lema de ellos: “Apoyando al pequeño de 
hoy, hacemos el grande del mañana”.
De igual manera la Expo Copán abre sus 
puertas a unos 30 emprendedores arte-
sanales de otras ciudades del país, para 
intercambiar experiencias. 

LOS HIJOS DE MORAZÁN 
Se viene el Bonito Show de los Hijos de Mo-
razán, ellos se presentarán el 27 abril en 
las instalaciones del Gimnasio Municipal 
a las 6:00 pm. Esta es la segunda ocasión 
que se presentan en Santa Rosa. Los cuatro 
integrantes: Carlos Zúniga, Fancony, JD, y 
DC Chaval, realizarán en vivo su show, y 
así mismo compartirán sus experiencias 
como les caracteriza con los asistentes. 

FESTIVAL DE 
TICUCO

Así mismo algunos 
eventos como el 

Festival del Ticuco 
a cargo de Maggi, 

donde se disfruta el 
sazón copaneco. 
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viene disfruta de la cultura, gastronomía 
pero también puede disfrutar de activida-
des afuera, con esto tratamos que la gente 
pernote dos noches o hasta tres, también 
tenemos de cerca Copán Ruinas y Gracias 
Lempira”, opinó González. 

PRÓXIMAMENTE 
Este jueves 26 de abril durante la inau-
guración de la Expo Copán se colocará 
la primera piedra de los que será del Mi-
rador de Vidrio, el cual se instalará en el 
Bici Canopy, con el objetivo de ofrecer una 
nueva alternativa de actividades extremas 
en Santa Rosa de Copán. 

QUEZAILICA
También es importante dar a conocer lo 
que Canaturh está desarrollando en con 
Quezailica, convirtiéndolo en un pueblo 
de turismo religioso, porque cuentan con 
una iglesia de Cristo Negro. Se están pin-

Por Olga Rivera
Santa Rosa de Copán, Honduras 
Para lograr promocionar y convertir a 
una ciudad colonial en un destino turísti-
co requiere de mucho esfuerzo, trabajo y 
compromiso entre los entes involucrados 
como su gente, las fuerzas vivas, empresa-
rios, emprendedores, que desean generar 
desarrollo en su localidad.

Diario La Prensa, entrevistó a Julio Gon-
zález, gerente general de Canaturh San-
ta Rosa, con el objetivo de dar a conocer 
cómo ha evolucionado el turismo en el oc-
cidente del país y cuáles son los proyectos 
en que están trabajando para convertir a 
Santa Rosa de Copan en un multidestino, 
recordemos que el turismo multidestino 
es una oportunidad para la diversificación 
y el desarrollo, esto con la conciencia de 
que la industria del turismo es altamente 
competitiva y que demanda estrategias de 
marketing innovadoras para asegurar el 
éxito a largo plazo, cada vez se ha hecho 
más necesario fortalecer las redes de coo-
peración entre los pueblos vecinos, para 
así aumentar y distribuir mejor los ingre-
sos que genera el turismo.

Es por eso que les compartimos a detalles 
el esfuerzo de Canaturh Santa Rosa en 
miras de convertir a su ciudad principal 
como un multidestino y es que la Cáma-
ra Nacional de Turismo, capítulo Santa 
Rosa de Copán continúa innovando para 

promocionar el occidente del país, recien-
temente inauguraron sus nuevas instala-
ciones, gracias a la alianza con la Munici-
palidad Santarrosense, con quien tienen 
un convenio de cooperación y arrenda-
miento. 

Ahora las instalaciones de Canaturh San-
ta Rosa de Copán funciona en la plaza ar-
tesanal Jorge Bueso, edificio municipal, 
para convertirse en un futuro un centro 
de información turística, en esta plaza ar-
tesanal, uno de los puntos más visitados. 

“Como Canaturh nos obliga en seguir 
estrechando estas relaciones, seguir for-
taleciendo el turismo, ahora nuestra ins-
titución no es solo local, sino que hemos 
estado abarcando municipios a nivel re-
gional, hemos estado trabajando fuerte-
mente con Dulce Nombre de Copán, San 
Juan de Opoa, San Agustín, Concepción 
Copán y posteriormente con Quezailica, 
Copán”, indicó Julio González, Gerente de 
Canaturh Santa Rosa. 

Esto dentro de cinco años convertirá a 
Santa Rosa de Copán en un multidestino, 
conservando los atractivos internos, pero 
ir preparando y capacitando a todos estos 
municipios para promocionarlos, “cada 
pueblo tiene su peculiaridad, estamos 
trabajando en la Ruta de los Pueblos, sien-
do Santa Rosa el punto de ancla con sus 
hoteles, restaurantes, cafetería, la gente 

Muy pronto 
la “Ruta de 
los Pueblos” 
una realidad 
turística 
Santa Rosa de Copán se convertirá en un multidestino 
próximamente gracias a la gestión que encabeza Canaturh 
Santa Rosa. 

Edición Especial Expo copan

Canaturh Santa Rosa se ha venido diver-
sificando gracias a la Junta Directiva que 
preside Carmen García, “obviamente que 
también los expresidentes han dejado sus 
huellas, esto no es fácil, pero debemos 
agradecer a las comisiones como la de 
Sar, Casa de la Cultura, Comisión de Turis-
mo, Municipalidad, quienes han estado al 
frente durante estos 12 años que Canaturh 
existe en Santa Rosa, para que el occidente 
del país se convierta en un polo de desa-
rrollo turísticos que genera ingresos”, Con-
cluyó el ejecutivo.     

tando las casas de color blanco, alusión a 
la paz.

SAN JUAN DE OPOA
Están trabajando en la Montañita don-
de se colocarán tres muelles comunales, 
uno para realizar eventos sociales como 
bodas. 

DULCE NOMBRE
Su gente está capacitando para perfeccio-
nar su herrería, de hecho, ya unos herre-
ros fueron capacitados en soldadura, ellos 
realizan forjado de hierro a la antigua, fra-
gua. Son 50 familias que depende de esta 
actividad, únicos en Honduras. Su primer 
intercambio se realizó con 15 integrantes 
en Guatemala. De esta manera Canaturh 
junto a sus aliados estratégicos resaltan 
estos talentos a favor del turismo hondu-
reño. Este proyecto va iniciar su segunda 
fase que consiste en acondicionar sus ins-
talaciones, brindarles el equipo y que co-
miencen a elaborar artesanías netamente 
hondureñas.

Cabe mencionar que 
actualmente Canaturh 

Santa Rosa cuenta con 76 
empresas afiliadas, más de 

tres convenios firmados 
con municipalidades de 

cooperación, proyectos con 
Usaid.

Julio González, gerente general de 
Canaturh capítulo Santa Rosa. 
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Por Olga Rivera
San Pedro Sula, Honduras 
Una vez más la empresa Copán Industrial 
dice presente a la Expo Copán 2024, en la 
que llevará a cabo viarias actividades para 
intercambiar con sus clientes, una de ella 
es un recorrido por la empresa producto-
ra del refresco, tenga en cuenta que son 
cupos son limitados. Esto será este sábado 
27 de abril de 9:00 a 11:00 am.

Otra de las actividades que desarrollará 
Copán Industrial es compartir nuevos 
sabores, para que los asistentes en esta 
Expo Copán degusten y elijan las nuevas 
bebidas que se producirán próximamen-
te. Esto será el domingo 28 a las 3:00 pm. 

Cabe mencionar que Copan Dry es una 
bebida insigne en todo el país, “es por eso 
que agradecemos su preferencia, gracias 
por preferir cada sabor y elegir consumir 
lo nuestro”, indicó la gerente general.

Copán Dry es una bebida carbonatada con 

variedad de sabores, fabricada en dos pre-
sentaciones: su tradicional botella de vi-
drio de 7 oz. y en envase desechable de 500 
ml. Es la marca líder de Copán Industrial, 
la cual inició como tal en 1965, para darle 
un nombre insigne al refresco que desde 
1945 se comenzó a elaborar.

Tour por la fábrica de Copan 
Dry en la Expo Copán 
Recientemente la licenciada Eloísa Pineda Gerente General de la empresa Copán Industrial obtuvo el premio 
Empresaria Pyme del Año, su liderazgo y dedicación son una inspiración para toda la familia Copan Dry. 

Edición Especial Expo copan

“Como empresa seguimos creyendo en la 
zona y en el país, no somos competencia de 
nadie, nuestro fin es satisfacer el mercado 
nacional con nuestras bebidas. Agradece-
mos su preferencia y lealtad hacia nuestra 
marca, Seguimos avanzando con nuevos 
proyectos que pronto estarán conociendo”, 
expresó la licenciada Eloísa Pineda.
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Por Olga Rivera
Santa Rosa de Copán, Honduras 
Santa Rosa es reconocida por ofrecer gas-
tronomía tradicional, pero cabe destacar 
al restaurante Jireth “Delicias Alimenta-
rias”, que abrió sus puertas en el año 2005, 
y a partir de esta fecha sus fundadores 
deciden ofrecer un variado menú donde 
sobresalen las pizzas y pastas, platillos 
único y exquisito que se podrá acompañar 
con una copa de sangría.
Otro dato interesante de Jireth “Delicias 
Alimentarias”, es que no solo es un restau-
rante de comida, sino que también ofrece 
café especial, elaborado por su equipo de 
baristas. Así que también puede disfrutar 
de una excelente taza de café acompaña-
do de unos deliciosos totopostes hechos 
100% con maíz y dulce de panela. Y si le 
gusta demasiado ellos tienen a la venta 
café Jireth en presentación de una libra. 
Jireth “Delicias Alimentarias”, es una 
marca que tiene por objetivo satisfacer los 
gustos más exigentes de sus comensales, 
tanto es así que se preocupan por elabo-

rar todos sus productos, especializándose 
en la fabricación de pastelería helada y 
repostería fina, de esta manera Jireth se 
convirtió en una empresa pionera al ven-
der pasteles y postres helados en el occi-
dente del país.

Jireth “Delicias Alimentarias”, 
una excelente propuesta 
gastronómica en Santa Rosa
Actualmente “Jireth, Delicias Alimentarias” ya es una marca registrada, especializados 
en la comida gourmet, pastelería, panadería y chocolatería dando empleo a más de 60 
colaboradores que ayudan a la sostenibilidad de la empresa.

Edición Especial Expo copan

SU HISTORIA
Jireth Delicias Alimentarias inicia en el 
año 2005 por el doctor Noé Cruz junto a su 
esposa la profesora Maritza Alemán, en el 
rubro de abarrotería, viendo ellos que la 
abarrotería no estaba siendo rentable en 
esos momentos, comenzaron a introdu-
cirse en el mundo de la gastronomía ela-
borando pizzas, calsone de jamón y queso 
adaptando un espacio para que las perso-
nas pudieran consumir dentro del local, 
brindándoles una mejor atención. 
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Por Olga Rivera
Santa Rosa de Copán, Honduras 
Otra de las empresas hondureñas que 
destaca en la zona de occidente es Hue-
vos Blanquitos, una marca insigne de los 
Santarrosenses. 
La granja nace en Santa Rosa de Copán en 
el año 2007 con una pequeña producción 
de huevos. Un su sueño hecho realidad 
por el ingeniero David Valle, Gerente Ge-
neral de la empresa Proavi, productora y 
distribuidora de la marca Huevos Blan-
quitos.

A través de los años Huevos 
Blanquitos ha ingresado a 
nuevos mercados del país, gra-
cias a su calidad. “Poco a poco 
la granja ha ido creciendo por 
la alta demanda de consumo. 
Hoy por hoy el 60% de la pro-
ducción de Huevos Blanquitos 
se enfoca en suministrar hue-
vos a la población del país”, in-
dicó Valle. 

La idea de producir huevos en alta escala 
fue porque antes su fundador trabajaba 
en el rubro de la producción de huevos, de 
aquí nace el deseo crear su propia granja 
y marca.  

“Nuestra producción de Huevos Blanqui-
tos es más eficiente, tenemos las aves en 
un ambiente más propicio para la produc-
ción, contamos con equipos especiales 
que brindan un mejor confort y mejor 
salud para nuestras aves”, detalló el eje-
cutivo.

Huevos Blanquitos una marca 
insigne de los Santarrosenses 
La conversión de proteína vegetal en huevos es una actividad rentable si se siguen todos 
los parámetros productivos y técnicos, este es el caso de Huevos Blanquitos.   

Proavi cuenta con 17 años en 
la producción y distribución 

de Huevos Blanquitos, “En este 
tiempo nos sentimos orgullos de 
continuar produciendo nuestra 
marca, Santa Rosa de Copán es 

la tierra en la que creemos y nos 
dio la oportunidad de crecer, 

es por eso que continuamos 
invirtiendo, confiando en 

Honduras y generando empleos 
y oportunidades dignas para 
nuestra gente”, opinó Valle.
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Huevos Blanquitos se producen en una 
granja tecnificada, siguiendo la trazabili-
dad de todos los procesos y hoy en día pro-
duciendo huevos frescos y nutritivos con 
tecnología de punta.
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Por Olga Rivera
Santa Rosa de Copán, Honduras 
En el marco a la Expo Copán se llevará a 
cabo la actividad: Cocinando con el Bebé, 
la cual consiste en desarrollar varias re-
cetas elaboradoras a base de maicena. La 
chef a cargo es Carmen Castro.
 
Sin lugar a duda los asistentes podrán dis-
frutar del sabor que se logra al utilizar a la 
maicena como un ingrediente que ha tras-
cendido generaciones. Muchos inclusive 
la han utilizado para remedios caseros 
como curar sarpullido y pañalitis.
 
Según la historia el doctor Ricardo Pine-
da Tábora buscaba realizar algún tipo de 
negocio que fuera un poco rentable, y que 
ayudara al desarrollo de Santa Rosa de Co-
pán. Aprovechando la producción de maíz 
que recibía su madre, y así el doctor Pine-

da comenzó a realizar sus ensayos para la 
producción de maicena. En las primeras 
pruebas, el maíz era molido en piedra de 
moler.

Con la producción en mayor escala de 
maicena, nace Copán Industrial en 1965. 
El éxito de este producto pronto se acom-
pañó de otro que se ha convertido en un 
orgullo nacional, Copán Dry. El proceso 
único de empacado de la maicena, aún 
conserva la visión original del trabajo que 
las delicadas manos de las mujeres san-
tarrocenses vienen realizando desde su 
creación.
 
Este año la Maicena de Bebé cumple 90 
años, se han descubierto muchas bonda-
des por ser libre de gluten, con ella se pue-
den hacer galletas, tratamientos faciales y 
cabello. 

Cocinando con 
el Bebé, tradición 
de generaciones
Maicena El Bebé, conocida comúnmente como maicena, 
nace en 1933 como el primer producto de lo que en un 
futuro se convertiría en Copán Industrial.
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Maicena El Bebé, hecho de 100% almidón purificado de maíz, Maicena El Bebé, por sus 
propiedades insuperables de digestibilidad y rápido asimilación, es recomendado para ni-
ños, ancianos, enfermos, convalecientes, y en general a todos cuantos precisan alimentos 
muy nutritivos que no obliguen a trabajar con exceso al estómago.
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Por Olga Rivera
San Pedro Sula, Honduras 
Luego de un estudio de mercado en San-
ta Rosa de Copán nace la nueva tienda de 
útiles escolares y oficina D´CLASE, la cual 
funciona en Barrio el Calvario, calle real 
centenario, adelante de Cooperativa Elga. 

Desde el 2018 que inauguraron sus ins-
talaciones D´CLASE se ha convertido en 
la primera opción de compra, “estamos 
muy comprometido en ofrecer lo último 
en cuadernos, materiales, insumos edu-
cativos para garantizar a nuestros clientes 
de los centros educativos, universidades y 
oficina lo mejor y lo más actualizado”, ex-
presó Alonso Robles, Gerente Propietario.

HORARIOS DE ATENCIÓN
D´CLASE inicia operaciones desde las 
7:00 am hasta las 8:00 pm de lunes a sába-
do, y los domingos de 9:00 am a 5:00 pm. 

NUEVO SERVICIO 
Reciamente D´CLASE ofrece es el servicio 
de fotocopias, laminado y encuadernado, 
acérquese y adquiera los mejores precios.  

ARTE
Como Santa Rosa de Copán es cuna de ar-
tistas de pinceles, D´CLASE cuenta con 
un área especial para los artistas, desde 
lienzos, caballetes, pinturas acrílicas, 
oleos, entre otros. También cuenta con 
materiales para los pequeños o los que 
inician a especializarse en las técnicas del 
arte plástico, como lápices para la técni-
ca de grafito, acuarelas, temperas, entre 
otros.   

MANUALIDADES
Es otro departamento muy surtidos con 
los que cuenta D´CLASE, “Santa Rosa de 
Copán es rica en tradiciones, y los docen-
tes continúan transmitiendo su legado 
a las nuevas generaciones, en esta área 
encuentra desde botones, lanas, hilos, 

telas, encajes, cintas, pegamentos espe-
ciales, estructuras especiales entre otros. 
Nuestra prioridad es ofrecer todo lo que 
necesitan nuestros clientes desde el más 
pequeño, hasta el más adulto”, informó el 
gerente.   

DECORACIÓN DE FIESTAS 
Adquiera en D´CLASE todo lo necesario 
para su evento social, piñatas, gorros de 
cumpleaños, bolsitas decorativas para los 
obsequios, globos, números, en fin, toda 
una variedad para celebrar la vida. 

LITERATURA
Cada año D´CLASE participa eventos edu-
cativos para intercambiar con los docen-
tes la nueva tendencia en libros. “Como 
ya sabemos la lectura enriquece nuestros 
conocimientos, es por eso que en nuestra 
tienda puede encontrar toda la colección 
Paolo Coelho, los diferentes códigos que 

D´CLASE un nuevo concepto 
de útiles escolares y de oficina
Con el objetivo de ofrecer lo último en papelería, útiles escolares, manualidades, arte y oficina abre sus puertas al público 
la nueva tienda D´CLASE en Santa Rosa de Copán. 

MUY PRONTO 
D´CLASE celebrará 
con sus clientes su 

sexto aniversario, este 
pendiente de su página 

en Facebook /papeleria.
hn/ donde informará 
de sus promociones y 

descuentos en el marco a 
su aniversario. 
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PLANES A FUTURO 
Muy pronto D´CLASE inaugurará su segun-
da tienda en la ciudad de Santa Rosa, en 
la Plaza Maderos, con el objetivo de abas-
tecer este sector de la ciudad. “Estamos 
orgullos de nuestras raíces copanecas, 
sabemos del potencial de Santa Rosa, es 
por eso que continuamos apostándole a la 
inversión y de esta manera generamos em-
pleos directos. Apostamos a la innovación 
para que los estudiantes de todos los nive-
les tengan los materiales necesarios y de 
ultima gama. Nuestro prestigio se basa en 
la calidad de nuestros productos, comer-
cializamos las mejores marcas para garan-
tizar la satisfacción de nuestros clientes”, 
indicó el gerente.

necesitan los abogados, la colección de 
Ramón Amaya Amador, entre otros, y si 
no lo tenemos, nos encargamos de traerlo 
en tiempo y forma para que los estudian-
tes realicen sus ensayos de literatura”, ma-
nifestó el gerente. 

Alonso Robles, Gerente Propietario. Brenda Madrid, Gerente Administrativo.
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Por Olga Rivera
Santa Rosa de Copán, Honduras 
La Expo Copán está a la puerta de la es-
quina y una de las cafeterías que se prepa-
ra para esta ocasión es Café de las Velas, 
ubicada en la cuarta avenida NO, entre 
primera calle NO y calle Real Centenario, 
Santa Rosa de Copán.
El café de las Velas es una cafetería que 
ofrece los más altos estándares de calidad 
y sostenibilidad en sus servicios logran-
do certificaciones centroamericanas que 
respaldan aún más su prestigio. 
Y en el marco de Expo Copán ha lanzado 
una nueva línea de velas artesanales para 
el deleite de sus visitantes con tonalida-
des tierra y el aroma envolvente de las ve-
las, una línea de artesanía de la más alta 
calidad y su café de talla mundial el cual 
les convierte en un concepto único en la 
zona.
Si usted visita Santa Rosa tiene la oportu-
nidad de vivir una verdadera experiencia 
gastronómica, ya que ofrece los mejores 
desayunos de la zona, con más de 22 op-
ciones de desayunos acompañado de un 
exquisito café y postres hechos en casa, 
así como una extensa variedad de vinos 
para complacer hasta el paladar más exi-
gente, acompañado de tablas de quesos y 
fiambres.  
Su horario de atención es de 7 am a 7 pm 
de lunes a sábado.

ANIVERSARIO 12 
12 años de tradición respaldan la Historia 
de El Café de Las Velas.
El Café de las Velas, abrió sus puertas un 
cuatro de mayo del 2012. Con muchas ilu-
siones y deseos de quedarse en la ciudad, 
siendo la quinta cafetería, ofreciendo un 
menú variado con especialidad en desa-
yunos y sobre todo café de la más alta ca-
lidad. 
Generando empleos directos tanto en la 
cafetería (ocho empleos permanentes) y 
empleos indirectos (25 organizaciones de 
mujeres que elaboran artesanías) como 
en la Finca Palo Blanco, donde unas 70 
familias año a año llegan de noviembre 
a marzo para los cortes de café donde el 
60% de las personas que se dedican al cor-
te son 60% son mujeres y 40 % son hom-
bres, en el mes de abril se genera empleo 
a 40 mujeres de la zona en la elaboración 
de viveros.

SU CONCEPTO
La licenciada Sonia crea un concepto de 
ambientación y decoración con sentidos 
artísticos, donde a la vez, puede saborear 
de un menú variado entre desayunos, 
sándwich en pan pita, bebidas exquisitas, 
café de la más alta calidad y una línea de 
vinos exclusivos.

Deleite sus cinco 
sentidos en Café de 
las Velas a través de 
aromas y sabores
Los mejores recuerdos son instantes llenos de aroma, sabor 
y complicidad que se graban en la memoria para siempre. 
Por eso, regálese un momento único en Café de las Velas y 
disfrute con tiempo y con los cinco sentidos. 
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Recuerde deleitar sus cinco sentidos en 
Café de Las Velas en el marco a la Expo 
Copán 2024, ya que, para los amantes del 
café, que disfrutan de su aroma e intensi-
dad, no hay nada comparado como disfru-
tar de un buen café en esta ciudad, ese que 
se prepara con tradición, pero que en Café 
de las Velas ha revolucionado con su nue-
va técnica de prepararlo. 

Nada como tomarse el 
tiempo para disfrutar 

de un café preparándolo 
cuidadosamente a mano 

y dejando que olfato, 
oído, vista, tacto y gusto 

hagan el resto. Solo debes 
imaginárselo. 



22 lunes 22 de abril de 2024     
La PrensaSUPLEMENTO GENERALES22 lunes 22 de abril de 2024     
La Prensa



23SUPLEMENTO GENERALESlunes 22 de abril de 2024     
La Prensa

Por Olga Rivera
Santa Rosa de Copán, Honduras 
El próximo 26 de abril de este año, Bici Ca-
nopy “La Honduras” cumplirá su Primer 
Aniversario, gracias a la aceptación de los 
turistas nacionales e internacionales.

Y es que la Corporación Municipal de San-
ta Rosa, encabezado por el actual alcalde 
Aníbal Erazo Alvarado, en el marco de la 
mejora continua de la ciudad, compro-
metidos con la recuperación y puesta en 
valor de los espacios públicos con calidad 
para todos sus habitantes decide crear el 
Bici Canopy “La Honduras”.

Este deporte es extremo, debe gustarle 
demasiado para realizarlo ya que sentirá 
adrenalina pura, definitivamente al rea-
lizar el Bici Canopy le empuja a superar 
miedos y explorar sus propios límites. Al 
ver lo largo de las cuerdas y su altura de-
finitivamente son una motivación para 
fijar la meta de pedalear sin parar y lograr 
superar el miedo. Podríamos decir que 
ayuda a quemar calorías y tonificar sus 
músculos.

RECORRIDO 
El recorrido es de 150 metros dobles, o sea 
de ida y de regreso, fue construido por un 
francés con experiencia, “Nuestro Bici Ca-
nopy es seguro, y como municipalidad es-
tamos comprometidos a cuidar de la vida 
de nuestros visitantes, expresó Pedrina 
Murcia, administradora del Bici Canopy.

Consta de cuatro cuerdas en una altura 
de 80 metros y al realizarlo disfrutará del 
paisaje de una manera diferente y exci-

tante. Está ubicado sobre la microcuenca 
“La Hondura”, de aquí su nombre, donde 
antes era el antiguo basural municipal el 
cual ha sido transformado en un hermoso 
mirador.

Este Bici Canopy se encuentra cerca del 
Parque Centenario “El Cerrito”, un paraí-
so de Copán, cuenta con 105 escalones. 
Venga y dese la oportunidad de ver tan 
espectacular vista.

Bici Canopy “La Hondura” 
continúa siendo la sensación 
extrema en Santa Rosa
Para esta Expo Copán los colaboradores del Bici Canopy ya están listos para atender a todos los visitantes, así que no 
dude en experimentar este nuevo deporte extremo. 

HORARIOS
El Bici Canopy está 

abierto al público de 
martes a domingos de 

10:00 am a 7:00 pm.
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COSTO
El precio para los residentes de Santa 
Rosa es de 250 lempiras, para los demás 
hondureños es de 500 lempiras y para los 
extranjeros es de 700 lempiras. El opera-
do Jorge Ramírez se encarga de colocarle 
todos los implementos para resguardar su 
seguridad.

Pedrina Murcia

Jorge Ramirez, Operador

Fotos: Moisés Valenzuela




